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东营加盟牛肉面

发布日期: 2025-10-23 | 阅读量: 27

牛肉面加盟店怎么吸引顾客？兰州牛肉面至今已经有一百多年的历史，作为兰州本地的特色
美食，深受广大食客的喜爱，近几年更是火便了大江南北。而且牛肉面这个美食项目也可以给投
资者创业带来好商机，有着不错的消费群体。那么，牛肉面店怎么宣传才吸引顾客？地根香牛肉
面生意好做吗？地根香牛肉面是投资者做生意不用担忧的品牌，加盟后总部会不停的策划活动，
以及宣传方案，能够给投资者带来红火的生意。地根香牛肉拉面完美的将养生与快餐融合，无论
是选材还是汤料的配制亦或是味道的拿捏，甚至是每一道搭配主食的小菜都是用心之作。地根香
牛肉面是一个非常好的牛肉面加盟品牌。东营加盟牛肉面

兰州牛肉拉面关于兰州牛肉拉面命名的由来，坊间传闻里也是无从查考的公案。传说20世
纪40年代，兰州酒泉路马保子热锅子面馆，一个大胡子官员常常光顾这里。有一次吃饭，他问起
店名，老板如实相对。他说，这热锅子面不中听，你看这面汤清肉烂，看着美吃着香，不如
叫“清汤牛肉面”。这位大胡子官员，就是于右任先生。他后来回到重庆，经他揄扬，兰州牛肉
拉面就在全国声名鹊起。从这一点来说，于右任先生是兰州牛肉拉面**早的代言人。于右任在陇
上留下**足迹，也留下大量墨宝，清汤牛肉面得名若出于老，那也是幸莫大焉。民间传说总是喜
欢把重要的事情都和***人物联系起来，虽然真实性可疑，却是人们的思维惯性。兰州地方史志家
邓明先生认为，兰州牛肉拉面的历史本来一清二白。进入20世纪90年代，随着互联网的逐步普及，
网民的调侃，以及商业目的，兰州牛肉拉面的历史被人为搞乱了。西宁何如加盟兰州拉面牛肉面
的加盟品牌请认准兰州地根香牛肉面。

一碗牛肉面的实际计量标准：——计算数据：面条125克，约合湿面条200克，4两；熟牛肉20
克；牛骨头汤750毫升；蒜苗、香菜、辣椒油若干。——数据分析：●通常的牛肉面标准为单碗4
两面，200克。4两湿面条，根据和面的面水比率，约合面粉125克，一袋面粉做出面条200碗。●
熟牛肉合到100元/千克，50元一斤。单碗用牛肉20克，不算很厚道，但是不算少。因为牛肉涨价
比牛肉面来得快，肉价上去了，面价上不动。所以也都学着兰州牛肉面的卖法，熟牛肉单独成盘
卖，面碗里能看到肉就行。如此这般，单碗20克不算少了，兰州牛肉拉面不到10克。●单碗用汤
在500-600毫升之间，考虑到有加汤因素，标准放到750毫升，一锅盛得100碗。至于蒜苗香菜辣椒
油，单碗用量既定，盛汤人把控着。均为一般标准，不同地区、不同地段会有出入

当然，兰州牛肉面的香味秘密全在汤里，清澈见底的汤味道非常鲜美。在这里，不得不提的
就是地根香兰州牛肉面了，纯汤其窍门全在汤料，采用纯牛棒骨头熬制，在加mizhi调料。总的感
觉是汤味道好。除此之外，辣椒也很香。用的是兰州辣椒，特殊制作的油辣椒，很香而不辣。如
果辣，别的味道都出不来了。加上蒜苗，油辣椒的香味就更加浓烈了。作为有着“中华第1 面”
美誉的兰州牛肉面，方便美味的特点让它风行大江南北。近年来，伴随着中国经济的崛起，这碗
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黄河水“煮”出来的牛肉面也开始积极践行“走出去”的战略。一碗牛肉面一碗兰州人的情怀，
加盟兰州牛肉面，是一种传承。

在兰州的任何一家牛肉面馆,都能吃到真正的牛肉面。所以。面馆的招牌上都没有打出“真正
字样，但你吃到的一定是*真正的兰州牛肉拉面。外地的兰州牛肉面一*都不会标出面型，默认细
面，-般的食客也不会点其他形状。细面的优势就是素得快，很多面馆三四十秒就捞出来了。兰州
牛肉拉面可以分为圆形面、扁形面、异形面三种。圆形面圆形面是拉面师把圆柱形的面剂子粘好
干面直接拉制而成的。毛细兰州牛肉拉面毛细:这是*细的面拉面师拉八手口感绵软女孩待别喜欢
吃。外地做兰州牛肉面加盟是非常好的加盟项目。西宁何如加盟兰州拉面

兰州地根香酸菜牛肉面。东营加盟牛肉面

    一、品牌优势。①兰州牛肉面品牌以其全新的拉面商业模式，颠覆了兰州拉面的传统品
种，引起了兰州媒体和业界的极大关注，并在短时间内获得了牛肉。拉面之家，兰州客户的认可
与追求。②地根香牛肉面专业汤料在全国范围内经销和大量使用兰州牛肉面专业技术服务每一位
客户二、技术优势。①甘肃地根香餐饮管理有限公司自主研发牛肉面调味料汤、煮肉、拌辣椒粉，
经长期实践和客户使用证明。它的品质保证了兰州牛肉面在全国任何一个地方都是地道的。②在
牛肉面的发源地兰州，建立了地根香牛肉面，开发出一系列适合现代人营养需求的蔬菜营养面。
兰州拉面新市场率先跟随现代人健康营养快餐潮流。③公司拥有专业的牛肉拉面技术培训体系，
每年培训一大批熟练的拉面师傅为加盟商家提供技术人员保证。公司经验丰富。餐饮业技术人员
为加盟商家开发适合当地市场的新产品提供后续保障。三、管理优势。地根香兰州牛肉面总部坐
落在中国甘肃兰州，公司立足于兰州牛肉面的传统文化，传承兰州牛肉面的精髓，是兰州牛肉面
传承创新引导者，是一家从专业兰州牛肉面加盟、技术培训、设备供应、兰州拉面创业扶持的一
站式整店输出的餐饮连锁品牌。这是一个开放性、有想法、有调性的团队。东营加盟牛肉面

甘肃地根香餐饮管理有限公司发展规模团队不断壮大，现有一支专业技术团队，各种专业设
备齐全。地根香是甘肃地根香餐饮管理有限公司的主营品牌，是专业的其他综合管理服务；其他
未列明商务服务；其他专业咨询与调查；婚姻服务；组织管理服务；信息技术咨询服务；其他餐
饮服务；市场管理服务；其他会议、会展及相关服务。（依法须经批准的项目，经相关部门批准
后方可开展经营活动）公司，拥有自己**的技术体系。公司以用心服务为重点价值，希望通过我
们的专业水平和不懈努力，将其他综合管理服务；其他未列明商务服务；其他专业咨询与调查；
婚姻服务；组织管理服务；信息技术咨询服务；其他餐饮服务；市场管理服务；其他会议、会展
及相关服务。（依法须经批准的项目，经相关部门批准后方可开展经营活动）等业务进行到底。
自公司成立以来，一直秉承“以质量求生存，以信誉求发展”的经营理念，始终坚持以客户的需
求和满意为重点，为客户提供良好的牛肉拉面加盟，拉面加盟，牛肉面加盟，地根香牛肉面加盟，
从而使公司不断发展壮大。


